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Zutaten 

· 6 Eier
· 20 dag Zucker
· 1 Pkg. Vanillinzucker
· 25 dag Mehl

· 20 dag Kochschokolade

· 15 dag Butter

Glasur:

· 20 dag Schokolade

· 10 dag Butter

Zubereitung:
1. Die Eier trennen 

2. Die Eiklar zu steifem Schnee schlagen. 

3. Eidotter mit Zucker zu einer hellgelben cremigen Masse rühren. 
4. Butter gemeinsam mit der Schokolade erwärmen, bis zur Dickflüssigkeit ( etwas abkühlen lassen ( dann langsam (löffelweise) unter die Dottermasse rühren 
5. Mehl und Eischnee mit der Teigspachtel vorsichtig unterheben. 
6. Eine Kuchenform Ihrer Wahl einfetten oder mit Backpapier auslegen.

7. Den Teig einfüllen und im vor geheizten Rohr bei Mittelhitze (175 °) backen.

8. Für die Glasur 
die Butter gemeinsam mit der Kochschokolade vorsichtig erwärmen (Tipp: nicht zu heiß werden lassen, da die Schokolade zu bröckeln beginnt)

9. Die ausgekühlte Torte mit Marillenmarmelade bestreichen und die Glasur darauf verteilen.
Zeitaufwand:


Vorbereitung
Zubereitung
Backzeit


5 Minuten
15 Min
ca. 40 Minuten


